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Delikate Gerichte, passend zur
Jahreszeit.

Geniessen Sie wahrend der kalten
Tage bei uns feine Kostlichkeiten
wie Seeteufelcarpaccio, Petersilien-
Wurzelsuppe mit Entenbruststreifen
und vieles mehr. Kombiniert mit
vorziiglichen Weinen.

Italienische Spezialititen vom Land
und aus dem Meer.

Fisch vom Meer, ein besonderer
Genuss mit Kostlichkeiten aus
landlichen Regionen. Frische Mies-
muscheln, Kabeljau-Riickensteak,
Wollschwein-Medaillon an Rotwein-
sauce...

Wie herrlich, der Friihling ist da!

Frische und feine Friihlingsgerichte
Kulinarische Schatze entdecken.
Degustieren und geniessen.

Lucente la vite 2005
Marchesi de Frescobaldi e Robert
Mondavi, Pontassieve

Terre di Tufi DOCG 2008
Teruzzi & Puthod, San Gimignano

Cuoredivino DOC 2007
Fattoria Cabanon, Oltrepo Pavese

Cucina mediterranea
Willkommen zu mediterranem Essen



Tanz mit dem Gaumen.

Bereichern Sie lhr Tanzvergnii-
gen und verbringen Sie einen
beschwingten Abend mit vielen
Tanzliebhaberinnen und Tanz-
liebhabern und dem Duo Hasler.

Neu - mit Parkettboden.

6. April - Karfreitag

Kostliches Menii mit frischem Fisch
und passenden Weinen.

8. April — Ostersonntag

Kronen Sie die Feiertage mit einem
feinen Menii und edlen Tropfen aus
unserem Weinkeller.

9. April - Ostermontag Ruhetag

Erleben Sie den Kochprofi-Nachwuchs

hautnah, wenn er sich fiir die Koch-
olympiade in Erfurt vorbereitet.

Geniessen Sie hohe Kochkunst,
kombiniert mit feinen Weinen vom
«Cave du Rhodan» in Salgesch, im
neu renovierten Palmensaal.
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lhr Anlass bei uns.

Bei uns sind Sie am richtigen Ort, um
selber Gastgeber zu sein. Unser Team
berat Sie gerne und organisiert den von
Ihnen gewiinschten Anlass.

Wir empfehlen lhnen unseren neu
renovierten Palmensaal fiir Ihre Feier.

Reservieren Sie lhren Tisch.

Wir freuen uns auf Ihre Reservation.

Lassen Sie sich dieses Ereignis nicht
entgehen und sichern Sie sich Ihren
Platz.

Geburtstag, Taufe, Konfirmation, Firmung,
Hochzeit, Jubilaum, Betriebsanlass.



