15.04.2019 - 09.06.2019

SPEZIALITATEN-DESSERTS

FRUHLING MIT SPARGELN

Topfenknodel im Briochemantel
mit marinierten Erdbeeren

Philadelphia Cheesecake
mit Himbeeren und Karamell

Erdbeer-Lassie und Mousse
mit Rhabarberkompott und Praline

Coupe Romanoff

10

10

12

10

SUSSWEIN EMPFEHLUNG...

Vin Santo DOC
Tebbiano, Malvasia
Grand Ducato, Vin Santo
Italien, Toskana

10.50 (4cl)

Oro d'Olce 2016

Riesling & Sylvaner

Stefan Gysel, Weingut Aagane
Schaffhausen, Weingut des Jahres 2009
14.00 (4cl)

Seftiger Matur AOC

Cabernet Dorsa, Gamaret
Weinmanufaktur Rindisbacher Matthias
Bern

15.50 (4cl)

Fruchtbrand Spezialitaten

Gunzwiler Distillate, Bern

Auswahl: Berner Rosenapfelbrand,

Vieille Prune, Vieille Williams, Vieille Apricots,
Kirsch Teresa, Eichberg Kirschbrand LU

9.50 (2cl)

Grappa Spezialitaten
Distillerie Villa de Varda 14
[talien, Trentino

8.50 - 12.50 (2cl)

Verlangen Sie unsere Karte (Weinkarte / Spirituosen) und lassen Sie sich von

unseren Service-Mitarbeitenden beraten.

Zu Allergenen und Inhaltsstoffen geben lhnen unsere Service-Mitarbeitenden

gerne Auskunft.

Preise in CHF inklusive 7.7% MwsSt.



